Goleniow, 26.05.2025r.

ZAPYTANIE OFERTOWE
na dozywianie uczniow
Szkoly Podstawowej z Oddzialami Sportowymi nr 5
im. ks. Jana Twardowskiego w Goleniowie

Czes¢ 1. Informacje ogolne

1. Informacje o zamawiajacym 1 przedmiocie zapytania ofertowego
1.1 Zamawiajacy :
Szkota Podstawowa z Oddziatami Sportowymi nr 5 w Goleniowie,
72-100 Goleniow, ul. C.K.Norwida 1
tel. 91 418 2753

1.2 Zamawiajgcy zwraca si¢ z zapytaniem ofertowym na:

dzierzawe kuchni wraz z wyposazeniem w celu przygotowania na miejscu
i wydawania goracych positkow dla uczniéw Szkoly Podstawowej 2z
Oddzialami Sportowymi nr 5, z mozliwoscia Swiadczenia uslug
gastronomicznych dla pracownikéw szkoly i osob trzecich, oraz
przygotowywanie i wydawanie positkow goracych dwudaniowych dla
uczniéw objetych dofinansowaniem z CUS-u

2. Przedmiot zamdwienia i dzierzawy

Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustlug w zakresie dozywiania ucznidéw
szkoly — zgodnie ze specyfikacja (zatacznik nr 1 do oferty).

Przedmiotem dzierzawy sa pomieszczenia o powierzchni 107,81 m? : kuchnia (48,54
m?), magazyny, obieralnia, pomieszczenie socjalne wraz z wyposazeniem i sprzetami
gastronomicznymi. Szczegblowy wykaz sprzetu i wyposazenia znajdujacego si¢ w
wydzierzawionych pomieszczeniach do wgladu w sekretariacie szkoly, zostanie on
dotaczony do umowy dzierzawy.

Cze$¢ 1I. Termin realizacji umowy

Wymagany termin realizacji umowy - 01.09.2025 r. — 30.06.2026 1.
Cze$é IIL. Warunki udzialu w zapytaniu ofertowym

Oferent musi spelnia¢ nastepujace warunki:

1. Wykona przedmiot zamoéwienia w terminie.
2. Rozliczaé sie bedzie z Zamawiajacym na podstawie faktur.



3.

4.

Czesé

Znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie
zamoOwienia zgodnie z wymogami okre$lonymi w zapytaniu ofertowym.
Posiada wiedze i doSwiadczenie (doswiadczenie w przygotowywaniu positkéw
dla dzieci do lat 15) pozwalajgce na realizacjc zamoOwienia zgodnie z
wymogami okreslonymi w zapytaniu ofertowym.

IV Opis sposobu przygotowania oferty

. Oferta powinna zawieraé nastepujgce dokumenty:

wypelniony formularz oferty (zalacznik nr 2 do oferty) w formie oryginahu.

Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

nastepujace dokumenty uwiarygodniajgce Oferenta:

1) oswiadczenie o posiadaniu odpowiednich uprawnien i wiedzy (zatacznik nr
3 do oferty)

2) informacje¢ o doswiadczeniu zawodowym (zatgcznik nr 4 do oferty)

3) aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji dzialalnosci gospodarczej lub
odpis KRS wystawiony nie wczesniej niz 3 miesigce przed uplywem
terminu sktadania ofert

. Posta¢, miejsce 1 termin sktadania oferty

Oferta powinna by¢ dostarczona osobiscie lub przestana za posrednictwem
poczty/kuriera pod adres: 72-100 Goleniéw, ul.C.K.Norwida 1

do dnia 06.06.2025r. do godz.12.00 (decyduje data wplywu).

Koperta powinna by¢ opatrzona nazwa i dokladnym adresem Oferenta.

Oferta powinna by¢ podpisana przez Oferenta, wszystkie strony oferty powinny
by¢ spigte (zszyte) w sposéb zapobiegajacy mozliwosci zdekompletowania
zawartosci oferty i umieszczone w zaklejonej nieprzezroczystej kopercie z

napisem: ,zapytanie ofertowe - dozywianie uczniéw w roku szkolnym
2025/2026”

Oferent moze przed uptywem terminu skfadania ofert zmieni¢ lub wycofaé
swojg oferte. Oferent pokrywa wszystkie koszty zwigzane z przygotowaniem i
dostarczeniem oferty.

W toku badania i oceny Zamawiajagcy moze zadaé od Oferentéw wyjasnien
dotyczacych tresci zlozonych ofert.



Cze$¢ V. Opis kryteriéw, ktérymi zamawiajacy bedzie si¢ kierowal przy wyborze
oferty wraz z podaniem znaczenia tych kryteriéw oraz sposobu oceny ofert.

1. Oferowana cena obiadu.
e propozycja Oferenta ceny za pelny obiad (z wyszczego6lnieniem ceny za zupg
i drugie danie). Cena obejmowaé musi wszystkie koszty zwigzane
z jego przygotowaniem (0-10 pkt.)

2. Wysoko$¢ czynszu za dzierzawe.
e propozycja Oferenta dotyczaca wysokosci oplat z tytutu dzierzawy kuchni wraz
z wyposazeniem (0 — 10 pkt.)

3. Doswiadczenie w prowadzeniu stotéwki szkolnej dla dzieci w wieku do 15 lat
(0-5 pkt.)

4. Kwalifikacje i uprawnienia Oferenta (0-5 pkt.)

W przypadku, kiedy wiecej niz jedna oferta uzyska takg samg liczbe punktow
Zamawiajacy przeprowadzi negocjacje z Oferentami po telefonicznym zawiadomieniu
o terminie negocjacji. Nieprzystgpienie do negocjacji jest rOwnoznaczne z rezygnacjq
Oferenta z uczestniczenia w zapytaniu ofertowym dotyczacym przygotowywania i
wydawania positkéw oraz dzierzawy pomieszczen kuchni wraz z wyposazeniem
gastronomicznym w Szkole Podstawowej z Oddziatami Sportowymi nr 5 w
Goleniowie.

Cze$¢ VI Tryb udzielania wyjasnien dotyczacych zapytania ofertowego

Szczegdtowe informacje udzielane sa zainteresowanym w szkole w godzinach od
9% _ 129 v dniach 26.05.2025 r. — 05.06.2025 r.

Czesé VII Miejsce i termin otwarcia ofert, informacje na temat Oferenta i ceny
ofert

Otwarcie ztozonych ofert nastgpi w dniu 9 czerwca 2025 r. o godz. 10:00
w gabinecie dyrektora szkoty.

O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajagcy zawiadomi mailowo lub
telefonicznie wybranego Oferenta. W terminie wskazanym, wybrany Oferent powinien
przyby¢ do siedziby Zamawiajacego w celu podpisania umowy.

1. Przyczyny uznania oferty za niewazna.




Formalng przyczyng niewazno$ci oferty bedzie wystgpienie choéby jednego
z ponizszych uchybien:

Zalaczniki:

oferta wplynela od wykonawcy, ktory nie moze braé udzialu
w konkursie

nie zostata zachowana prawidtowa forma oferty

oferta zostata ztozona po terminie

oferty, ktore nadeszty poczta w kopertach (opakowaniach) zewnetrznych
naruszonych lub nie zamknietych beda traktowane jako odtajnione
1 zwrdcone Oferentom bez rozpatrzenia

brak proponowanej ceny obiadu lub czynszu

Oferent nie ztozyl wymaganych o$wiadczen lub nie spelnit wymagan
okreslonych w zapytaniu ofertowym

Zalacznik nr 1 — specyfikacja zamdwienia
Zalacznik nr 2 — oferta

Zalacznik nr 3 — o$wiadczenie

Zatacznik nr 4 — do$wiadczenie zawodowe




Zatgcznik nr 1

Specyfikacja zamdwienia:

1.

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustugi w zakresie przygotowania
i wydawania goracych positkéw w Szkole Podstawowej z Oddziatami Sportowymi nr
5 w Goleniowie ul. C.K.Norwida 1 w okresie od 01.09.2025 1. do dnia 30.06.2026 1.
Zamawiajacy zaplaci Wykonawcy wylacznie za positki rzeczywiscie wydane
uczniom, rozliczone i dofinansowane przez CUS w Goleniowie.

Przyjmowanie oplat za wydawane positki uczniom nie objetym dofinansowaniem
CUS i pracownikom szkoty Wykonawca wezmie na siebie.

Wydawanie positkéw odbywa¢é si¢ bedzie od dnia 01.09.2025r. do dnia 30.06.2026r.,
od poniedziatku do pigtku z wylgczeniem okresu przerw S$wigtecznych, ferii
zimowych, wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od zaje¢ dydaktyczno-
wychowawczych w godzinach 12.00 — 14.45.

Wykonawca bedzie dostarczat do sekretariatu szkoty tygodniowy jadtospis najpdznie;
do érody poprzedniego tygodnia z podaniem = skladnikow  wagowych
(gramatury) potraw do akceptacji Zamawiajacego. Wykonawca zobowigzany jest do
zachowania jakos$ci obiadow zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania i dostarczania positkow o
najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczenstwa
zgodnie z normami HACCP oraz ustawa z dnia 25 sierpnia 2000 1. o bezpieczefistwie
zywnosci i zywienia ( SDZ.U. z 2020r. poz. 284) ze szczegdlnym uwzglednieniem
art. 52c ust. 1 ustawy.

Przy planowaniu positkow nalezy uwzgledni¢ zalecang wartoS¢ energetyczng,
wielkosé positkéw oraz normy produktéw dla uczniéw w wieku szkolnym. Wyklucza
si¢ sporzadzanie positkéw na bazie potproduktoéw, positkow gotowych, na bazie fast
food lub potraw mrozonych .

Positek musi spetnia¢ nastgpujace warunki ilosciowe:

a) w tygodniu Wykonawca bedzie przygotowywat 5 x zupe i 5 x danie o minimalnej
gramaturze

Porcja mata Porcja duza
Zupa 300 ml 300 ml
Pieczywo 50g 50g
Porcja produktu migsnego | 80 g 100 g




lub rybnego

Ziemniaki, kasza, ryz, 150 g 200 g
makaron, kluski itp.

Suréwka, warzywa 100 g 150 g
gotowane itp.

Pierogi, nalesniki, krokiety | 200 g 300 g
itp.

Napdj 250 ml 250 ml

9. Positki muszg spetnia¢ nastepujgce wartosci jakosciowe:

a) jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza sie powtarzania rodzajowo tych
samych potraw w ciggu 2 tygodni,

b) w tygodniu musi by¢ co najmniej 3 razy drugie danie migsne i 1 raz rybne,

¢) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcdw $wiezych,
naturalnych i wysokiej jakodci, z ograniczong iloscia substancji konserwujacych,
zageszczajacych, barwigcych lub aromatyzujgcych,

d) potrawy powinny by¢ przede wszystkim gotowane, pieczone lub duszone, smazone
dopuszcza si¢ nie czedciej niz 1 raz w tygodniu,

¢) do przygotowania positkéw zaleca si¢ wykorzystanie ttuszczéw roslinnych ( jak
najwigksze ograniczenie thuszczu zwierzgcego), stosowanie duzej ilosci warzyw i
owocow , w tym takze warzyw straczkowych, nasion, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane ilosci jaj oraz soli,

f) zupy musza by¢ przygotowywane na naturalnym wywarze warzywno- miesnym,
g) wazna jest estetyka podawania positkéw,
h) napoje moga by¢ stodzone wylacznie miodem pszczelim i ogélnodostepne,

1) owoce surowe lub suszone muszg by¢ podawane w kazdym positku jezeli nie w
formie suréwki to w formie $wiezo wyci$nigtego soku (250 ml) i ogélnodostepne dla
kazdego ucznia korzystajacego z dozywiania. W tygodniu jadtospis musi zawieraé
przynajmniej 3 rodzaje owocow.

10. Wykonawca bedzie przygotowywal positki z zachowaniem wszelkich wymogow
sanitarno- epidemiologicznych w zakresie personelu i warunkdw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

I1. Wykonawca musi spetnia¢ wszelkie uregulowane przepisami prawa powszechnie
obowigzujacego wymogi bezpieczenistwa zywnosdci i znajdowaé sie pod nadzorem inspekeji
sanitarne;j.

12, Obowigzkiem  Wykonawcy jest przechowywanie probek ze  wszystkich
przygotowywanych i dostarczanych positkéw kazdego dnia przez okres 72 godzin w ilo$ci



150 g, z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki oraz podpisem osoby odpowiedzialnej
za jej pobranie.

13. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce jadtospisu czy gramatury positku.

14. Wykonawca przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z
bezposrednim wydawaniem positkéw w tym zapewnienie osoby wydajacej positki.

15. Positki, ktére sa przedmiotem Zamoéwienia, przygotowane beda w siedzibie
Zamawiajacego w pomieszczeniach dzierzawionych przez Wykonaweg i podawane w
naczyniach wielokrotnego uzytku.

16. Koszty miesigczne zwigzane z dzierzawg pomieszczen to:
czynsz w kwocie minimum 3.650,00z! netto plus 23% VAT

W optacie czynszowej zawarte sa: koszty oplat eksploatacyjnych ( energia elektryczna,
ogrzewanie PEC, ciepla i zimna woda, wywoéz $ciekéw) oraz podatek od nieruchomosci 1
koszt wywozu nieczystosci statych.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo§¢ podwyzszenia czynszu z dniem 1-go kwietnia
kazdego roku kalendarzowego o wskaZnik wzrostu cen i uslug konsumpeyjnych za rok
poprzedni ogloszony przez Prezesa Urzedu Statystycznego w Monitorze Polskim.

17. Wykonawca zobowigzany jest do ponoszenia kosztow za dezynsekcje i deratyzacje oraz
utylizacje odpadéw gastronomicznych ( resztki positkow) we wlasnym zakresie.

18. Wykonawca zobowigzuje sie do segregowania nieczystosci statych do pojemnikow
wystawionych przez Zamawiajacego.

19. Koszty zwigzane z utrzymaniem i funkcjonowaniem kuchni oraz z wydawaniem
positkéw, myciem naczyt, zakupem srodkéw czystosci ponosi¢ bedzie Wykonawca.

Wykonawca wezmie takze na siebie obowiazek utrzymania czystosci na terenie kuchni,
jadalni i innych pomieszczen dzierzawionych oraz wspdlnych ciggéw komunikacyjnych.

20. Wykonawca stworzy mozliwo$¢ zakupu positkéw przez pracownikow. Wykonawca
umozliwi zakup jednego dania dla ucznia i pracownika szkoty.

21. Cena positkow nie moze ulec zmianie w ciggu trwania umowy.

22. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ przygotowywania positkow na wynos dla 0séb
trzecich.

23. Zamawiajacy dopuszcza wprowadzanie zmian w umowie dotyczacych wysokosci czynszu
w przypadkach nadzwyczajnych, np. kleski zywiotowe, strajki, epidemie, itp. na pisemny
wniosek Wykonawcy poczawszy od pierwszego dnia nastgpnego miesigca po wplynigciu
pisemnej prosby do sekretariatu szkoly.

24. Wykonawca nie moze podnajgé lub odstapi¢ innemu podmiotowi dzierzawionych
pomieszczen.



25. Wszelkie zmiany modernizacyjne dzierzawionych pomieszczen i urzadzeh wymagaja
pisemnej zgody Zamawiajacego. Wykonawca dokonuje wszelkich ustalonych na pismie z
Zamawiajgcym zmian modernizacyjnych na wlasny koszt i nie moze zadaé zwrotu naktadow,
ktore po zakoficzeniu umowy przechodza na wilasno$¢ Zamawiajgcego. W przypadku
dokonania zmian modernizacyjnych bez pisemnej zgody Zamawiajacego, Wykonawca
zobowigzany bedzie do doprowadzenia pomieszczen lub sprzetéw do stanu pierwotnego i
niepogorszonego, w terminie okreslonym przez Zamawiajacego.

26. Wykonawca dodatkowo zobowigzuje sie do:
a. wykorzystywania pomieszczen tylko do celéw im przeznaczonych,
b. utrzymania pomieszczen w nalezytym stanie technicznym i sanitarnym,
¢. przestrzegania przepisow BHP i p.poz. oraz SANEPID

d. dokonywania we wlasnym zakresie i na wlasny koszt napraw, remontéw i
konserwacji oraz usuwania uszkodzen i wymiany elementéw zuzytych w zwigzku z
prowadzong dziatalno$cig oraz w ramach przyjetych norm eksploatacyjnych,

e. uzgadniania z Zamawiajacym wszelkich napraw, remontéw, konserwacji i
modernizacji wyposazenia przekazanego protokotem zdawczo-odbiorczym i
pomieszczen dzierzawionych,

f. zapewnienia Wynajmujacemu korzystania z kuchni podczas organizacji szkolnych
imprez okoliczno$ciowych

g. zwrotu dzierzawionych pomieszczen i sprzgtu w stanie niepogorszonym, z
uwzglednieniem normalnego i prawidlowego uzytkowania, po wygasnieciu lub
rozwigzaniu umowy

h. posiadania wszelkich uprawnien, koncesji i zezwolen niezbednych do prowadzenia
dziatalnosci

27. W przypadku wygasnigcia lub rozwigzania umowy Wykonawca jest zobowiazany do
rozliczenia ilo$ciowo-wartosciowego z Zamawiajacym, a takze do opuszczenia przedmiotu
dzierzawy w terminie 3 dni roboczych. Niedochowanie terminu i nieopuszczenie przez
Wykonawee  pomieszczenh daje prawo Zamawiajacemu do przejecia przedmiotéw
pozostawionych oraz zlecenie ich wywiezienia lub zniszczenia na koszt Wykonawecy.

Zamawiajacy Wykonawca/Najemca



Zatgcznik nr 2

OFERTA

N AZWA OFC ENTA & veeiveiereeerieerresereaersesresatssstresseessssssesssesssssessssessessse sassssaseasssessasssssenas
AATES OF I ENTA & veeireeeeeeeetcetresetette sttt s ssestressesonsatsson sabsbsaes srssbesassssnssansessessennresessens

Adres do KOTeSPONUENCH: v sttt e st et

ALTES EITIAI] & eeeeeeereeiee e ee e eeeesveteeessstesesssratssasstsabeses sbsrsaen ssarasanensanesansnsbaeanssnsnnes

Odpowiadajac  na  zapytanie dotyczace Swiadczenia uslugi w  zakresie

dozywiania uczniow w Szkole Podstawowej z Oddzialami Sportowymi nr 5 w
Goleniowie ul. C.K.Norwida 1 w okresie od 01.09.2025 r. do dnia 30.06.2026 r.:

1. Oferujemy wykonanie przedmiotu zamowienia za ceng :

L.p. ilo$¢ | Jednostkowa | VAT | Wartos¢ Wartos¢
cena netto | % netto brutto
PLN PLN PLN

1. Mata porcja- zupa 1

2. Mata porcja — drugie | 1

danie

3. Mata porcja — positek | 1

dwudaniowy
4. Duza porcja - zupa 1
5. Duza porcja- drugie | 1
danie

6. Duza porcja — positek | 1

dwudaniowy




7. Wysokos¢ czynszu 23

2. Deklaruj¢ ponadto termin wykonania zamowienia zgodnie z zapisami podanymi w
zapytaniu ofertowym.
3. Oswiadczam, Zze uczestniczac w procedurze wyboru wykonawcy na realizacje
niniejszego zapytania:
- cena brutto obejmuje wszystkie koszty realizacji przedmiotu zamdéwienia,
- spetniam warunki udzialu w postepowaniu i wszystkie wymagania zawarte w
zapytaniu ofertowym,
- zapoznalem si¢ z trescig zapytania ofertowego,
- uzyskatem od Zamawiajacego wszelkie informacje niezbedne do rzetelnego
sporzadzenia niniejszej oferty,
- uznaje si¢ za zwigzanego trescig ztozonej oferty przez 30 dni od daty zlozenia
oferty,
- znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajacej wykonanie
zamoOwienia, zgodnie z wymogami okre§lonymi w zapytaniu oferty,
- posiadam wiedze i1 doswiadczenie pozwalajgce na realizacje zamowienia
zgodnie z wymogami okreslonymi w zapytaniu oferty:.
4. Oswiadczam, ze wypelnilem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14
RODO wobec os6b fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio
pozyskalem w celu ubiegania si¢ o udzielenie zaméwienia publicznego w niniejszym

postepowaniu.

(Data i miejsce) (Pieczed 1 podpis/y Oferenta)



Zatgcznik nr 3

Adres OFErenta & e e e er e s s eenee
Adres do korespondencji @ ....cucreenceieernieenee s

NUMEE EIETONU & ettt st rte e e s sev s e ans

OSWIADCZENIE

W zwigzku z ubieganiem sie o wykonanie zamdwienia zgodnie z zapytaniem ofertowym na
,,ustuge w zakresie dozywiania uczniéw w Szkole Podstawowej z Oddzialami Sportowymi nr
5 w Goleniowie ul. C.K.Norwida 1 w okresie od 01.09.2025 r. do dnia 30.06.2026 r.”

1. Posiadam uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli
przepisy nakladajg obowigzek posiadania takich uprawnien, w tym opinie sanitarng
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

2. Posiadam niezbedng wiedze 1 doswiadczenie oraz dysponuje potencjatem
technicznym i osobami zdolnymi do wykonywania zamowienia lub posiadam dostep
do potencjatu technicznego i 0s6b zdolnych do wykonywania zamoéwienia innych
podmiotdw.

3. Znajduje si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie

zamoOwienia.

Jestem odpowiedzialna/y odpowiedzialnos$ci karnej wynikajacej z art. 297 Kodeksu Karnego

za sktadanie falszywych informacji.

..........................................................

( data) ( czytelny podpis)






............................................................................

Ares OFEIreNTa § vivoiiecriiiiscreressrvcs sttt e e s sbbe s srbreessbesensaessrneens

Adres do korespondencji @ ...t

NUMEE L ETONU & veeee e eereeeteereeertreeeeseeresseseessessressssssstessreessaeseasas

.....................................................................................

DOSWIADCZENIE ZAWODOWE

Zatgcznik nr 4

W okresie 3 lat przed uptywem terminu skladania ofert, jakie zostaly wykonane

zamodwienia :

l.p. | Nazwa zaméwienia | Przedmiotowy Data Zamawiajacy
zakres ustugi wykonania (nazwa i adres)
(rozpoczecia 1
zakonczenia)
( czytelny podpis)






Zatqcznik nr 2

Umowy najmu nr ...,

ZESTAWIENIE SPRZETU | WYPOSAZENIA
w pomieszczeniu kuchni i zaplecza kuchennego

na dzien 01.09.2025r.

Krzesta uczniowskie 75szt.
Stoét duzy — 6 osobowy 11szt.
Apteczka

Krajalnica

Pokrywa

Garnek

Komplet szafek kuchennych
Okap z filtrami

WX N LA WD e

Wanna cedzakowa
10.Patelnia uchylna na stelazu
11.Zmywarka gastronomiczna
12.Patelnia elektryczna
13.0kap kuchenny

......................................

Zamawiajacy Wykonawca/Najemca






